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・焼きあごとは？
あご（トビウオ）を焼いたのちに乾燥させたものです。焼きあごから取るだしは上品な味が特徴で、
近年の大ブレークにより広く一般に知られるようになりました。

・特許出願した焼きあご製造技術について
高級な焼きあごは未成魚が原料です。
だしに向かない脂がのった成魚からでも美味しい焼きあごだしを作ることを目指しました。
麹菌由来のタンパク質分解酵素（プロテアーゼ）を生トビウオに処理することが焼きあごだしの美味しさに良い影響を与えていることが、
アミノ酸組成分析や官能評価によって推測できています。


